Menu Degustation
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Degustation Menu



MENU BABECO

ENTREE + BARBECUE OU PLANCHA + DESSERT

39 €/ 1 personne

|
Al MEH ENTREE AU CHOIX CHOICE OF STARTER
MAokE Raviolis grillés aux crevettes (6p)
Fried Shrimp Dumplings
243 Sauté de vermicelles aux légumes
=]

avec ou sans boeuf ¥
Stir-fried Vermicelli Noodles with Vegetables and Beef or without Beef

P Galette de kimchi

Kimchi Pancake

17| AEdH VIANDE AU CHOIX CHOICE OF MEAT 780g

PLANCHA  GRIDDLE

17| Boeuf mariné a la sauce soja ou piquante
a la plancha
Thin Sliced Beef, Marinated in Soy Sauce or Spicy Sauce Served on the Plancha

CF ZH| Poulet aux légumes marinés a la sauce soja
ou piquante a la plancha
Chicken with Vegetables, Marinated in Soy Sauce or Spicy Sauce

Served on the Plancha

BARBECUE BARBEQUE
EAJAF Onglet de beeuf

Beef Hanger Steak

A AbZAL Poitrine de porc fermier
Farm raised Pork Belly

E|ZtMAIHAL - Poitrine de porc fermier mariné
a la pate de soja fermentée
Pork Belly, Marinated in Fermented Soybean Paste (Farm raised Pork)

x| ZH| Travers de porc marinés a la sauce soja
a la sauce soja ou piquante
Pork Spare Ribs, Marinated in Soy Sauce or Spicy Sauce



C|AE Aded DESSERT AU CHOIX CHOICE OF DESSERT
ofo|A3E] Glace ( 2 boules, creme chantilly, nappage chocolat )
(+l 35, 2 3AR) Icecream (2 Scoops, Whipped Cream, Chocolate Syrup)
L2}E[2tD|4 Tiramisu coréen au thé vert

Korean Greentea tiramisu
Q212 Fondant au chocolat « Yuzu Citron »
%%l'g_{\l_f'a—al- Dark Chocolate «Yuja Lemon»

bto Nof GP htractuells

! ¥

Les menus sont accompagné de riz blanc, de la soupe du jour

et des condiments variant selon les saisons
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2 APPERITIFS & 2 ENTREES

+
1 PLAT & 1 BARBECUE
+
2 DESSERTS

a partir de

89 € / 2 personnes 2 partager

2 COCKTAILS AU CHOIX 2 CHOICES OF COCKTAIL

Cocktail coréen alcoolisé ou sans alcool

Korean Alcoholic Cocktail or Non-Alcoholic Cocktail

1ERE ENTREE AU CHOIX 157 CHOICE OF STARTER

Raviolis grillés aux crevettes (6p)
Fried Shrimp Dumplings

Sauté de vermicelles aux légumes
avec ou sans beeuf
Stir-fried Vermicelli Noodles with Vegetables and Beef or without Beef

Galette de calamar & ciboulette
Squid & Spring Onion Pancake

2EME ENTREE AU CHOIX 2% CHOICE OF STARTER

Pates de riz marinées avec de la pate de poisson
a la sauce piquante
Rice Cake, Fish Cake with Spicy Sauce

Salade de calamar (sauce piquante ou soja)
Squid Salad (Spicy Sauce or Soy Sauce)

Tartare de beeuf coréen

Korean Beef Tartar
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PLAT AU CHOIX CHOICE OF MAIN COURSE

Dolsot Bibimbag* Bibimbap served in a Hot Stone Bowl
Beeuf / Tartare de boeuf / Poulet / Tofu ¥ / Légumes
Beef / Beef tartar / Chicken / Tofu / Vegetables

cuf et d'une garniture au choix,

en pi

Ragot au choix choice of stew

Pate de soja / Kimchi et porc / Tofu soyeux et boeuf
/Tofu soyeux et fruits de mer

Soybean Paste/ Kimchi & Porc / Soft tofu & Beef / Soft tofu & Seafood

BARBECUE AU CHOIX CHOICE OF BARBEQUE

Plat-de-cotes de bceuf marinées a la sauce soja
ou piquante
Marinated Beef Ribs with Soy Sauce or Spicy Sauce

Cuisse de Poulet grillé a la sauce soja ou
piquante (+1€)
Grilled Chicken Thigh in Soy Sauce or Spicy Sauce

Cotes d'agneau premiére marinées
a la sauce soja ou piquante (+2€)
Frenched Rack of Lamb, Marinated in Soy Sauce or Spicy Sauce

Echine de porc ibérique (+3€)
Iberico Pork Shoulder

2 DESSERTS AU CHOIX CHOICE OF DESSERT

Glace ( 2 boules, creme chantilly, nappage chocolat )
Icecream (2 Scoops, Whipped Cream, Chocolate Syrup)

Gateaux de riz gluant a la pate de haricots
rouges et boisson coréenne a la cannelle

Sticky Rice Cakes with Red Bean Paste and Korean Cinnamon Punch

Tiramisu coréen et boisson a la cannelle

Korean Tiramisu and Cinnamon Punch

Les menus sont accompagné de riz blanc, de la soupe du jour

et des condiments variant selon les saisons
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BABECO

Barbecue Coréen



